Intelligente
Back-Kombi-Ofen

BAKERTOP MIND.Maps™ PLUS ist der intelligente
Kombi-Ofen fur frische oder tiefgekinhlte
handwerkliche Feinbackwaren und Backwaren.

Die MIND.Maps™ PLUS-Ofen sind in zwei Versionen
erhaltlich, um den spezifischen Anforderungen
jeder Backstube gerecht zu werden:

BAKERTOP MIND.Maps™ PLUS

COUNTERTOP

Professionelle Backstuben &
Einzelhandelsgeschafte

BAKERTOP MIND.Maps™ PLUS

ENERGY STAR
PARTNER

BAKERTOP MIND.Maps™ PLUS
BIG

GroBbackereikichen &
Einzelhandelsgeschafte

Aus Klimaneutralitatsgrinden haben wir uns entschieden Kataloge zu digitalisieren
und ersetzen Sie sie durch den leaflet. Wir konnten so 95 % an Druckmaterial
einsparen. Der Gesamtkatalog kann in digitaler Form durch Scannen des QR Codes
heruntergeladen werden.

Fur weitere Informationen besuchen Sie unsere Welbsite und chatten Sie mit uns!
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Konfigurieren Sie Ihren
CHEFTOP MIND.Maps™
auf unox.com

Vielseitigkeit
beim Backen

Unox Intelligent Technologies
maximieren lhren Ertrag und garantieren

perfektes Backen mit jeder Ladung Lebensmittel.
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16 Minuten

eine ganze
Ladung Croissants

e

25 Minuten

eine volle
Ladung Brandteig

—
30 Minuten

volle Ladung
Biskuitkuchen
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18 Minuten

Vollladung
Pizza mit hohem Rand

&

18 Minuten

volle Ladung
Baguettes

all

45 Minuten

eine volle Ladung
Panettonkuchen (0,7 kg)

S
20 Minuten

eine ganze
Ladung Blatterteig

&

13 Minuten

volle Ladung
Makronen
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Kochen Sie mit uns

Probieren Sie den Ofen
in lhrer Kiche mit einem
unserer Koche aus

Vereinbaren Sie einen
Termin, rufen Sie uns an oder
buchen Sie ihn online

Wahlen Sie

4 Jahre/10.000 Std.
Garantie

Die verlangerte LONG.Life4-Garantie ist der konkrete
Beweis fur die Zuverlassigkeit von Unox und die Sicherheit
einer Investition, die Uber die Zeit Bestand hat.
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1.

Verbinden Sie den Ofen
mit dem Internet
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2.

Registrieren Sie Ihren Ofen
auf ddc.unox.com
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3.

Aktivieren Sie den LONG.Life4-Garantie
auf unox.com
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4.

4 Jahre /10.000 Stunden
sorgenfrei

Treffen Sie eine Wahl
auf der Grundlage solider
Gewissheiten



BAKERTOP MIND.Maps™ COUNTERTOP
ist der Ausgangspunkt fur jede professionelle
Backstube, die maximale Leistung, intelligente
Technologien und Vielseitigkeit

ohne Grenzen benétigt.
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lhre Kreativitat zum Ausdruck bringen Backen in Perfektion

BAKERTOP MIND.Maps™ PLUS COUNTERTOP
ist der Profi-Backofen, der jede Distanz zwischen
Ihren Ideen und deren Umsetzung aufhebt.

Entdecken Sie die Freude am Backen in
Perfektion.

5 Min.

Vorheizzeit
von 30 °C bis 200 °C

Einheitlichkeit

o) Ersparnisse
bis zu 80 /0 p
Weniger Wasser im Vergleich
zum Kochen in kochendem Wasser
0 Ll
vszu 5% Intelligenz

Schneller als ein traditioneller
oder Konvektionsofen

DECKTOP VENTLESS HOOD

Die lUfterlose Haube verfugt Uber
einen selbstreinigenden Filter, der
die Gerlche aus den durch den Ofenkamin
abgegebenen Dampfen entfernt.

Dank der Moglichkeit, wahrend

des Backvorgangs Feuchtigkeit zuzufUhren
oder zu entziehen, macht DECKTOP

Ihr Backen perfekt.
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LIEVOX ROTOR.KLEAN

Drucken Sie eine Taste und wahlen Sie
den Waschmodus, der fUr den tatsachlichen
Verschmutzungsgrad besser geeignet ist.

LIEVOX Garschranke sind mit leistungsfahigen
Sensoren ausgestattet, die den Garprozess
automatisch steuern und eingreifen.
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Auf Wiedersehemns
Rotationsof'eh’.h“_f-;.
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BAKERTOP MIND.Maps™ BIG
Kombiofen mit Hordengestellwagen ist das unermudliche
Werkzeug fur groBe Konditoreien und Backereien,
die eine maximale Wiederholbarkeit
und hohe Produktivitat voraussetzen.

16 600 x 400

Grenzenlose Leistungen

BAKERTOP MIND.Maps™ PLUS BIG ist der
Kombidampfer mit Hordengestellwagen mit

der hochsten Produktivitat und Zuverlassigkeit.

Der einzige in der Welt mit einzigartigen geradlinigen
Heizelementen mit hoher Leistungsintensitat.

76 8 Croissants

60 Min. Produktivitat
1Hoérnchen =85gr

300 °C

Maximales Backen
Temperatur

wsew 900

Weniger Energie im Vergleich
zu einem Rotationsofen

Produktivitat

Einheitlichkeit

Wiederholbarkeit

Intelligenz



